Veislurnar okkar

/
Hvort sem pu parft sal fyrir minni eda stzrri veislur, pd er fsafold Lounge & Bar rétti stadurinn. ISAFOLD
Salurinn hentar fyrir fislbreytta vidburdi, og vid bjédum upp & frédbart urval af mat og drykk. LOUNGE & BAR

Veislurymi Veislusalur Mdttaka
Veitingastadur 60 80
Fundarherbergi 14 20
Fundarherbergi & spa.c 14 20
Fundarherbergi Veitingastaour

Fyrir 10 - 20 gesti Fyrir 30 - 80 gesti

Smdréttir, 10 einingar & mann
Verd 8199 kr. & mann

Smdréttir, 10 einingar & mann

Verd 8199 kr. & mann

b\ T
! r

s - . Smdréttir, 15 einingar & mann
Smdréttir, 15 einingar & mann

Verd 10.999 kr. & mann Verd 10999 kr. & mann
3ja rétta matsedill
Verd 17.399 kr. & mann

Fundarherbergi + spa

Fyrir 10 - 20 gesti Innifalid med veislusal er bordbunadur,
uppstilling & veislusal og hlj¢dkerfi.
Smdréttir, 10 einingar & mann

Verd 10799 kr. & mann

Smdréttir, 15 einingar & mann VGT@SkTa,
Verd 13.499 kr. & mann

Fundqrherbergi 31.200 kr.
Innifqhé. meé fgndarherbergi er skjdvarpi, Fundarherbergi + spa 55000 kr.
uppsetning & rymiog bordbunadur.
Innifcdié med spa Qégangi eru handklzdi Veitingastcléur 85000 kr.
og sloppar.
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Matur & drykkir

fsafold Lounge & Bar bydur upp 4 fislbreyttan mat og gott urval drykkja.

Stadurinn er fullkominn fyrir hvers kyns vidburdi, b2di litla og stéra.

Smaréttir

Midad vid 10 einingar & mann, hazgt er ad fa vegan sedil.

Nautafillet “tataki style”, rucola pesto, furuhnetur, parmesan ostur.

Grilladar Nobashi rekjur med ponzu mayo, stokkum hvitlauk, kériander og chili.

Djasi andalzraconfit med beikoni, dédlum og appelsinuzest

Rifinn gris & sesambraudi "steamed bun" med umami bbg sésu, NOMY kimchi og girku.
Léttreykf bleikia & kartéfluvéfflu med avékaddkremi, grqnqteplum og sélselju.

Gligdir kjuklingaleggir 1 kékos-hnetusésu med kériander og lime.

"French Toast" - smijorsteikt eiggjabraugd, trufflu "slaw", parmaskinka, parmesanostur.

Stkkuladitruffla med blédappelsinuganache og hnetupralin.

Verd 5900 kr. & mann

Smaréttir

Midad vid 15 einingar & mann, hagt er ad {4 vegan sedil.

Risotté krékettur med viﬂisveppum, mozzarella osti og bskudu hvitlauks aioli med steinselju

Nautofillet “tataki style”, basil pesto, rucola, furuhnetur, parmesan ostur

Grilladar Nobashi rekjur med ponzu mayo, stokkum hvitlauk, kériander og chili

Dijusi andaleraconfit med beikoni, dédlum og Qppelsinuzest

Rifinn gris & sesambraudi "steamed bun" med umami bbg sésu, NOMY kimchi og gurku.
Léttreykf bleikja & kartéfluvéfflu med avékaddkremi, grqnqteplum og sélselju.

Gligdir kjuklingaleggir 1 kékos-hnetusésu med kériander og lime.

"French Toast" - smijérsteikt eiggjabrqué, trufflu "slaw", parmqskinkq, parmesanostur.
Grilladur kdlfahryggvéévi, Viﬂisveppakrem, sélk]'arnafsesommspur, gmslaukur
Sukkuladitruffla med blééappelsinugqnqche og hnetuprqlin

Mosndlukaka, sitrénubﬁéingur og hindber.

Verd 8750 kr. & mann

fsafold Lounge & Bar
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ISAFOLD

LOUNGE & BAR

3ja rétta matseoill
Hagt ad velja um kist eda fisk

Smakk: Smdaréttir ad hatti NOMY

Forréttur: Humarhalar med seljurétar- og eplaremtﬂaéi, dill og eplq

vinaigrette og kryddjurtum.

Adalréttur: Steikt andqbringa med sélber]'of og raudréfukremi, shiitake
sveppum, perlulotuk, vatnakarsa og otnolqsoégljdq, dsamt

andalariconfit eda ofnbskud bleikja med méndlusmisri og sitrénu.

Eftirréttur: Valrhona sukkuladikila med Tanariva miélkursukkuladi
ganache, hindberjum, sorbet, sdkkulaéisprengjum og heitri Manjari

sukkuladisdsu.

Verd 15.500 kr. & mann

Drykkir
Happy Hour verd

Kranabijér

Verd 950 - 1100 kr.

Raudvin eda hvitvin hussins (glqs)

Verd 1100 kr.

Fordrykkir fyrir hépa

Hzgt er ad velia & milli Limoncello Spritz, Gin & Tonic eda Negroni
Verd 1650 kr.

Ef um er ad r2da ébol, ofnzmi eda sérstakar Ioctrfir, hvetjum vid gesti til ad hafa

samband vid okkur fyrir frekari upply'singctr.
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